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Un horno disenado para altas
exigencias de produccion.
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Controlador
Smart 7”
Memoria para 99

recetas con 8 fases
de coccion c/u

Potente

Inyeccion
de vapor

Coccion
uniforme

20y 16 bandejas
A1/1 (66 x46 cm)

Carro de coccion
giratorio

Quemador de tiro
' VERSION: A Gas 220V forzado en la
version gas o diésel
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LINEA HARPIA H20-A1/1-C-S7-220
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- Diseno compacto.

- Carro giratorio con gancho superior.

- Giro de carro mediante un sistema de transmision por cadena y embrague.

- Equipado con quemador de tiro forzado italiano de ultima generacion (para versiones a gas o diésel).
- Equipado con tres resistencias eléctricas (en la version eléctrica).

- Extractor de vapor.

- Panel de control touch smart de 7.

- Flujo de aire laminar que permite hornear productos muy delicados.

- Puerta panoramica de gran vision interna con doble cristal templado, desmontable para facil limpieza.
- Altamente eficiente.

- Permite guardar 99 recetas con 8 fases de horneo.

- Encendido automatico programado

Equipo ‘ Voltaje Amperaje Potencia Calorifica ‘ El épc;g:ine:gc'li':tal Cnnsgg}grlali'grediu
HZ0 A GAS 220V AC 88 A 40 kw 136 480 BTU/h 2 kw 30 kWh 102 360 BTU
: . Cantidad Medida de Espacio
EqLpo ‘ Alto Ancho sl s ‘ de bandejas las bandejas | entre bandejas | Peso Aprox
H20AGAS | 225cm | 107cm | 157Tcm | 20unidades | 46X66 cm 74cm. ~ 4940Kg

*  Opcional: Quemador a diésel

www.inoxforni.com

Distribuido por Inversiones Adriatica, C.A.



