TC #12 1.00 HP TREVI

MOLINO DE CARNE 1.00 HP

CARACTERISTICAS

« Molino de carne eléctrico de uso
comercial.
« Fabricado en acero inoxidable grado

alimenticio de alta calidad.

+ Discos, cuchilla, engranajes y tolva
acero de alta resistencia, en acero
inoxidable templado

« Base antideslizante que garantiza la
estabilidad durante el uso.

« Motor potente con 1 velocidad + 1
reversa para el funcionamiento eficiente
con bajo consumo de energia.

o Y Trae cable de alimentacion
I[EC 320 a NEMA 5-15P
ESPECIFICACIONES e
La boca
mm Vol/Hz
TC #12 120 110/60 1 0.9

Amplia Abertura Diseno Efic‘i‘e/nte Construccion Duradera

Boca versatil para Potente motor con Fabricado con  acero
manipular una variedad engranajes de acero inoxidable duradero
de cortes de Carne templado Y versatil resistente al desgaste vy

empujador y  embudo conexion eléctrica IEC. corrosion.

para facilitar el trabajo




TREVI TC #12 1.00HP

MOLINO DE CARNE 1.00 HP

DIMENSIONES

Peso neto: 18.6 kg
420 mm

T 17
VAR
=l

-

DIMENSIONES DEL EMBALAIJE

Largo Ancho Alto Peso
450 mm 325 mm 460 mm 19.8 kg
BENEFICIOS

« Molino de carne compacto de rendimiento eficiente ya que muele hasta
150 kilogramos de carne por hora.

+ Molido perfecto, con disco adicional para diferentes didmetros, obteniendo una
textura uniforme y resultados profesionales.

« Versatilidad ya que es adecuado para todos lo diversos tipos de carne.
« Facil operacion con control simple para un uso intuitivo.
« Adecuado para carnicerias, restaurantes charcuterias y mas.

- Todas las piezas en contacto con los alimentos estan fabricadas con materiales
certificados.

« Equipado con una comoda bandeja de sujecion que se acopla a la boca de 120mm,
para alojar grandes cantidades de carne durante el proceso de molido.

« Facil mantenimiento ya que esta construido en acero inoxidable y con piezas

desmontables con un simple giro de palanca.
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