
BASIC44 TRE\(I 
HORNO ELÉCTRICO PARA PIZZAS 2 CAMARAS 

ESPECIFICACIONES 

Modelo 

BASIC44 

Temperatura 

Min. 45 

Max. 455 

Construccion Duradera 
Fabricado en acero 
inoxidable y Resistencias 
acorazadas. 
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CARACTERÍSTICAS 
• Horno de 2 cámaras Para cocción

de 4 + 4 pizzas de 32 cm.

• Plano de cocción de piedra
refractaria que distribuye el calor
de manera uniforme.

• Aislamiento en lana de roca
evaporada mantiene el calor
dentro del horno.

• Controles de temperatura manual,
independientes para cada parte
de las camaras, permitiendo
calibrar la temperatura de la parte
superior y la piedra por separado.

• Iluminación interna permite 
visualizar el estado de cocción.

l lilTALY
Eléctrica 

Amperaje 
por fase Potencia 

Medida Interna 
Camara 

Vol/Hz 

220/60 

A 

40.9

Diseño Moderno y Eficiente 
Mango er�onómico, 
Controles intuitivos, que 
permiten calibrar por 
separado temperaturas 
de cada camara. 

Kw 

9.4 

Largo 660 mm 
Ancho 660 mm 
Alto 140 mm 

Control de Coccion 
Luz Interna y puerta de 
apertura abatible de 
cristal que permite la 
visibilidad hacia el 
interior de la cámara. 




